
B E E H I V E  B U N S  W I T H  C H O C O L A T E  

C H E F  O M A R

Bon Apetit!

Ingredients

1 cup warm water

1 cup of milk

Half a packet of Liquid yeast 20 grams

3 tablespoons of sugar

3 tablespoons of yogurt

3 spoons of cocoa

Half a cup of vegetable oil

1 packet of baking powder (10 grams)

1 teaspoon of salt

8 cups of flour

A little of liquid vanilla

Dark chocolate

Butter (for greasing the mold)

sweetened condensed milk (for decoration)

Directions

%100 ( ةريمخلا عم ركسلا بوذن مث ، ركس ، ةيح ةريمخ ، بيلح ، ئفاد ءام : لئاسلا طيلخلا هيف عضنو ءاعوب يتأنً لاوا : لحنلا ةيلخ ريضحتل
اوففختبو رثكا واكاك ةمعط مكيطعي ناشم واكاكلا ةيمك اوديزتب ماخ واكاك مكدنع ام اذا ( ماخ واكاك ، نبل هيف عضنو يناث ءاعوب يتأن مث ، )مهبوذتب

عم تانوكملا نجعن مث ،ةلئاس ايليناف ، لئاسلا طيلخلاب مهيلع لزنن مث ، نيحط ، حلم ، ردوب غنيكيب ، يتابن تيز ، ) ريثك ركس هيف نلا ركسلا ةيمك
اولختب ( ةرك لكشل )تاركل ةنيجعلا عطق اوروكتب ينعي( ةنيجعلا نجع و تارك لكش ىلع ةنيجعلا صقب موقن مث نمو ، قئاقد  10  ةدمل اهضعب

لاوكوشلا اوسبكتب (ً اديج مهقلغنو نيجعلا تارك نم ةرك لك يف اهعضنو كراد لاوكوش عطقب يتأن مث ،) تحتل شمركملاو قوفل معانلا هجولا
 ،) ةرعشلا دق ةدحو ةدحو لك نيب ةفاسملا اولختب، ةباطلا لتم اهولمعتبو حينم اهومتختبو لاوكوشلا ىلع ةنيجعلا اوركستبو ةركلا فصنب

نرفلا اذاو ، تحت نم 100  ةرارح ىلع نرفلا اولغشتب ( نيجعلا تارك اهيف عضن و ةدبزلا نم ليلقلاب اهنهدب موقنو ةينيصلا وأ بلاقلاب يتأن و
اهوقلاتب اهدعبو ةعاس عبر اهولختبو  160 100 ىلع نرفلا بلقنم اهدعبو ةعاس عبر اهولختب   ةرارح ىلع ، يداع تحتو قوف لغتشيب مكدنع

زُتو ميدقتلا ءاعو يف لحنلا ةيلخ تارك عضنو نرفلا نم ةينيصلا جرخن لحنلا ةيلخ ءاوتسا دعبو ،ءاوتسلاا ىتح نرفلا يف ةينيصلا عضنو ) توتسا
اهدعبو ،) كراد لاوكوشلاو ركس انرثك امو ركس نودب واكاكلا نلا ىلحم فثكم بيلح اهيلع اوطحتب ةنخسو يهو ( ىلحملا فثكملا بيلحلاب ني

 .))فشنتب ليوط تقو نرفلاب لحنلا ةيلخ اوتيلخ اذا :ةظحلام(( . ةزهاج لحنلا ةيلخ حبصت
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