
C A R A M E L  C A K E  

R E C I P I E N T Ingredients

For caramel
: 

A half cup of sugar

A quarter cup of water

A littel of salt

For the custard
: 

A half cup of sugar

One cup of powder milk

4 eggs (medium size)

A littel of lliquid vanilla ( or vanilla powder)

Two cups of milk (400 m.l)

For cake mix
: 

A half cup of sugar

3 eggs

Alittel of lliquid vanilla (or vanilla powder)

A quarter cup of Vegetable oil

A half cup of flour

A half cup of cacao

1 Baking powder

Directions

� ���� ����� ���� ��� ��� ( ������� ����� ������ ���� ����� �� ����� ����� � ��لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  �� �� ���� �� ��� )� �لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  ��� : �������� ������
���� ������ ��� ����� ��� ���� � ��� �لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  ���� ����� ����� ��� ������� ������ ���� ������ �� ����� � ���� ����� (������ ��� ����نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي
�����نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي ) ����� ����نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي ������� ( ������ ������ ����نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي �� ������� �����نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي ��� ������� ������ ����� ) � ��� �لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  ���� ������ ��� �����
� . ������ �����نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي ������نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي ( ������ ��� ��� ����نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي ��� �����) � ��� �لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  ���� ������ �� ����� ���� ��نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي ��� ����� ������ ������ �����
� ���� ����� ���� ��� ��� � ���� ����� � ��� � ������� ����� ( �� ���لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  ����� ��� ������� ����� ) � ���� ���� �لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  ���)الكاسترد( : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ، حليب بودرة ، بيض ، فانيليا سائله ) او فيكم تحطوا ظرف فانيليا بودرة ( ، حليب سائل ثم نخ ��� : (��������)
� ���� ����� ���� ��� ��� � ������� ����� ( �� ���لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  ����� ��� : ����� ���� ������ . � �������� ����نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي ���������نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي ( ���� ����� ) ������ �����
��� ������� �����) � ��� �لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  ���)الكاسترد( : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ، حليب بودرة ، بيض ، فانيليا سائله ) او فيكم تحطوا ظرف فانيليا بودرة ( ، حليب سائل ثم نخ �������� �� ����لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  ( ��� ������� ������� ������ ������� � ��� ������ ������نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي �� ������ ���� �����
��� ���� ���� ����� ���لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  ������� ����� ��� ������ ����لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  �� ) � �لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  ���� ����� ��� ���� ������ �� ����)الكاسترد( : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ، حليب بودرة ، بيض ، فانيليا سائله ) او فيكم تحطوا ظرف فانيليا بودرة ( ، حليب سائل ثم نخ ������� �������� ������نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي
( ������� ����� ��� ���� ������ �لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  ������ ) � �لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  ���� ������ �������� ��������� ���� ��� ������ ����� ��������� ����� ������ ������
 . � �����
� ���� ������� ����� ��� ������ ����� ���� � �لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  ��� ���� ��������� ����� �����نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي ������نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي (���� ��������)� ��� ����نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي ����� ������ : ���
�لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  ���� ����� ������ ��� ������ ������ ������ ( ������� ����� �� ��� ����� ��� 15 ����نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي ���� ���� �������� ������ ������ �����
�����نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي � ���� ����� �� ����� ���� ������ ������ ���نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي ���� ������� )� �لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  ��� ���� ������� ������ ��� ������� ( ������� ����نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي ������
���� ������ �������� ����� ����� ��� ������نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي �� ����� ������ ������� ��� �� ����� ���� ��� ����نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي ���� 30 ����نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي ��� ) � �� �لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  ����
� ��� ����� ��� �لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  ���� ������ ( ������� ����� ����� ����� ���� ���� ����نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي ���� ����� ���� ) ����� ���� ������ �� ����� ������ �����
�� �����نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي (������) ���� 4 ����� (����لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  ����� ����� ���)� ���� ��� ����� ������ ��� ������ ���� ������� �� �����نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي � ���� ����
����نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي ( ������ ���� �� ��� ������ ���� ��� �������� ) � �لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  ���� ����� ����� ���� ������ ��� �لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  ��� ����� ���)الكاسترد( : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ، حليب بودرة ، بيض ، فانيليا سائله ) او فيكم تحطوا ظرف فانيليا بودرة ( ، حليب سائل ثم نخ ������لتحضير الكراميل : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ) بتحطوهن بوعاء ستانلس سميك منشان ما يحترق السكر ، اهم شي ما يكون في ماء (،  ������

���� ���نرفع الوعاء على النار حتى يسخن ، ومن ثم نحرك السكر بهدوء حتى يتكرمل، وبعدها نرفع الوعاء عن النار و نضيف الماء )بتحطوا ماء ماي ���� ���� ����� . 



C H E F  O M A R

Bon Apetit!
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