
C H A R C O A L  G R I L L E D  B U R G E R  

Ingredients

70% veal

30% lamb meat

25% lamb fat

Salt pinch

pepper pinch

Bread

Cheddar cheese

Mozzarella Cheese

pickle

lettuce

Tomato

Caramelized onions

burger sauce

For burger sauce:

3 tablespoons of mayonnaise

1 tablespoon ketchup

some mustard

some hot sauce(as desired)

For caramelizing onions:

Chopped onion (sliced)

piece of butter

Salt pinch

Water

Directions

مث نمو ةرك لكش ىلع اهليكشتب موقنو ( فوراخ نهد % 25 30 , فوراخ ةمحل % 70 , لجع ةمحل % ) ةمورفملا ةمحللاب يتأن :رجربلا ريضحتل
نزو نوكي مزلا)؛ ( اهيف يلي نوهدلا ىلع ظفاحن مزلاف نوهدلا علطتبو اهنم اوهلا علطتب نلا ريثك ةمحللا اونجعت ام))ً لايلق ديلاب اهيلع طغضلاب موقن

رانلا قوف ةمحللا اوحلمت مزلا ) حلم اهل فيضنو محفلا ةياوش ىلع اهيوشب موقن محللا تارك ليكشت دعبو ((ةعيفر اهولمعت ام  220  ةمحللا ةعطق
) رخلآا هجولا يوشب موقن ةمحلل لولأا هجولا صيمحت دعبو ً،لايلق زبخلا يوشبً اضيأ موقنو لفلف , ( اهعبت ءاملا علاطب ةمحللا لبق اهوحلمتب امل ,

2_3 .نخست ىتح اهكرتنو ةمحللا ةعطق ىلع ةنبجلا عضن اهدعبو ( ةقيقد   هجو لك ىلع صيمحت ةمحللا دخاتب
ةدحو ةقعلم اوطحتب زينويام قعلام  3  اذا ينعي , زينوياملا ثلث بشتكلاً امئاد) بشتكلا , زينوياملا هيف عضنو ءاعوب يتأن :رجربلا صوص ريضحتل

ةلمرك ةقيرط .اهعيمج تانوكملا طلخن مث (لاوطحت مكيف للخم ءام مكدنع اذإو ؛ةبغرلا بسح) ةطشلا نم ليلقلا , لدرخلا نم ليلقلا , ( بشتك
سب ءام اوديزتب فشنت ام لكو) حلملا نم ليلقلا فيضنو ( ةحوتفم ةرجنطلا اوكرتتب ) ةدبز ةعطق ،حئارشل عطقم لصب عضن ءاعو يف :لصبلا

صمحملا زبخلا نم ةعطقب يتأن : قيبطتلا ةلحرم .تانوكملا صيمحتب موقن مث (رم ريصب مكعم لصبلا قرتحا اذا نلأ مكعم لصبلا قرتحي ام نودب
مسقلا ىلع رجربلا صوص عضن مث نمو ةيوشملا ةمحللا ةعطق , ةعطقم ةرودنب , سخ , للخم , لمركملا لصبلا مث رجربلا صوص اهيلع عضنو

 ً.ازهاج رجربلا حبصي اهدعبو ةقباسلا ةمحللا ةعطق قوف اهعضوب موقنو زبخلل يناثلا



C H E F  O M A R

Bon Apetit!
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