
C H I C K E N  C H E E S E  B A L L S  

Ingredients

Chicken seasoning:

Half a kilo (500 grams) chicken breast (finely ch

Half a tablespoon of salt

Half a tablespoon of turmeric

Quarter of a tablespoon of cinnamon

Quarter of a tablespoon of ginger

Half a tablespoon of onion powder

Half a tablespoon of oregano

Zest half a lemon

50 grams of rusk

Vegetable oil (to form the dough)

Filling:

200 grams kashkaval cheese

200 gr cheddar

And you put mortadella, corn, cheese and mushroom

To grind the chicken balls:

flour

milk

Panko (soft toasted)

an egg

some salt

A little white pepper

Sauce:

some mustard

3 tablespoons of mayonnaise

1 tablespoon ketchup

chili (to taste)

A little honey (can be sugar)

A little pickled water (or you can replace it wi

Half a tablespoon of garlic powder



C H E F  O M A R

Bon Apetit!

Directions

)ماعطلا ةرضحم وا ةنيكاملا ىلع اوتنا اومرفت وا مورفم جاجد ردص اوبيجت مكيف( جاجدلا ردص ماعطلا ةرضحم يف عضنً لاوا :جاجدلا ةليبتت ةقيرط
, لصب ةردوب ,)شيرف موث اولمعتست مكيفو(موث ةردوب , ليبجنز , ةفرق , مكرك, )ةقعلم فصن عضن جاجد وليك فصن لكل (حلملا مهيلع عضن مث
مرفب موقن مث نمو )مكحيرب ريتك داهف ريتك قزليب جاجدلاو اهضعب عم طبرت ناشنم ؟طامسقب طح يدب شيل (طامسقب , نوميل شرب , وناغيروا
لكش ىلع ةنيجعلا ليكشتل يتابن تيز ةيدبزب يتأن :ةوشحلا ةقيرط )شيرف موث اوطحت مكيف ةردوبلا موثلا ناشنم( كسامتلا ىتح تانوكملا عيمج

تناكام لك ةقيقرو ةريغص تناكام لك (،)ةقيقر نوكتو ريغص مجح اولمعت مكحصنب اناو هاي مكدب يلي مجحلا اولمعت مكيف اوتنا قله(( تاباط
لضي ام يش مها(( ةنبجلا يف جاجدلا تارك يشحب موقن مث ،))ةبك صرق لكش لتم ينعي ةباط اهولمعت مكيفو مكيديأب اهودرفت مكيف (،)بيطا

دعبو ))اربل ةنبجلا علطتبو لمحتتب ام نلا ؟شيل ةنبج ريتك اهوبعت ام مزلاو حينم ةنبجلا اوسبكت مزلا (، )مكعم ققشت ام ناشنم ؟شيل اوه اهيف
يف مهعضنو)) مهيلع توفب اوهلا يلخب امو(( نوليان قروب مهتيطغتب موقن مث نمو ،اهنم ءاوهلا جرخي ىتح نيديلاب اهيلع طغضلاب موقن يشحلا

 .))مهوزرفت نيحطتلا ةلحرم دعب نامك مكيفو مهوزرفت مكيف ةلحرملا يهبو(،)اوكسامتي ىتحل((ً لايلق ةجلاثلا
شفنلا عوضومب دعاستب ةضيبلاً(اديج مهطلخب موقنو ضيبا لفلف ،حلم،ةضيب هب عضنو بيلح هب دجوي ءاعوب يتأن :جاجدلا تارك نيحطت ةقيرط

امل اما طيسب يش قصتليب بيلح يف نوكي امل قاصتللاا ىلع دعاستب ةضيبلا تقولا سفنبو ةشمرقلا يطعتو شفنت نيحطلا عبت تامسملا يلختب
يف اهعضن مث نمو )نيحطلا نم اهوفضنتبو(نيحط اهيلع شرنو نيحطلا ءاعو يف اهعضنو جاجدلا تارك ذخأن مث )ةقبط يطعيب ضيب يف نوكي

يطعيب وكنابلا (،)رثكا كسميب نيحط وعم نوكي امل وكنابلا((وكنابلا ءاعو يف اهعضن اهدعبو بيلحلا نمً اديج اهتيفصتب موقن مث ضيبلاو بيلحلا ءاعو
ةقيرط ً.لايلق ةجلاثلا يف اهعضن اهدعبو ةقيرطلا سفن يف تاركلا يقاب لمكنو ةينيص يف اهعضن مث ،))قماغ نول يطعيب تامسقبلا اما حتاف نول
ةرارح ىلع تيزلا نيخستب موقن :يلقلا ةلحرم ً.اديج مهلطخنو للخم ءام , لدرخ , لسع , ةطش , بشتك ,زينويام هيف عضنو ءاعوب يتأن :صوصلا

 .ةزهاج حبصت اهدعبو جاجدلا تارك يلقب موقن مث )مامت تيزلا نوكب هجولا ىلع تشاف اذاو ةبح اوطحتب ؟حينم تيز اذا فرعنم فيك (ةطسوتم
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