
H O W  T O  P R E P A R E  K I S H K A  

C H E F  O M A R

Bon Apetit!

R E C I P I E N T Ingredients

1 onion

Olive oil

A pinch of salt

1 head of garlic

A tablespoon of dried mint

1 liter of boiling water

Dry bread

4 tablespoons kashka

Directions

���في وعاء نضع زيت الزيتون، بصل المقطع ثم نرفعها على نار هادئة و نتركها قليلاً ))حتى تذبل البصلة(،)مهم كتير تكون كمية الزيت وفيرة جداً( � ����� ���� �������في وعاء نضع زيت الزيتون، بصل المقطع ثم نرفعها على نار هادئة و نتركها قليلاً ))حتى تذبل البصلة(،)مهم كتير تكون كمية الزيت وفيرة جداً(���� ���� ���� ���� ����� ����� ��� �� ���� ��� ��� �������في وعاء نضع زيت الزيتون، بصل المقطع ثم نرفعها على نار هادئة و نتركها قليلاً ))حتى تذبل البصلة(،)مهم كتير تكون كمية الزيت وفيرة جداً( ��� ������ �� ������ ��� ��� ����� � ������ ����

� �� �� ��� �����في وعاء نضع زيت الزيتون، بصل المقطع ثم نرفعها على نار هادئة و نتركها قليلاً ))حتى تذبل البصلة(،)مهم كتير تكون كمية الزيت وفيرة جداً( ���� ����� ������ �������� في وعاء نضع زيت الزيتون، بصل المقطع ثم نرفعها على نار هادئة و نتركها قليلاً ))حتى تذبل البصلة(،)مهم كتير تكون كمية الزيت وفيرة جداً( ������ ���� ������ ����� ������ في وعاء نضع زيت الزيتون، بصل المقطع ثم نرفعها على نار هادئة و نتركها قليلاً ))حتى تذبل البصلة(،)مهم كتير تكون كمية الزيت وفيرة جداً( � ���� �������� ��� ������ ������ ������ ������

�في وعاء نضع زيت الزيتون، بصل المقطع ثم نرفعها على نار هادئة و نتركها قليلاً ))حتى تذبل البصلة(،)مهم كتير تكون كمية الزيت وفيرة جداً(  ����� في وعاء نضع زيت الزيتون، بصل المقطع ثم نرفعها على نار هادئة و نتركها قليلاً ))حتى تذبل البصلة(،)مهم كتير تكون كمية الزيت وفيرة جداً( �� ������ ��� ������� ���� ��� ���� ������

��� �� ��� �� ���� ��� ����� في وعاء نضع زيت الزيتون، بصل المقطع ثم نرفعها على نار هادئة و نتركها قليلاً ))حتى تذبل البصلة(،)مهم كتير تكون كمية الزيت وفيرة جداً( ��� ����� ����� ������� �� ��� ������� في وعاء نضع زيت الزيتون، بصل المقطع ثم نرفعها على نار هادئة و نتركها قليلاً ))حتى تذبل البصلة(،)مهم كتير تكون كمية الزيت وفيرة جداً( ������ ���� ����� �� ������ ������ في وعاء نضع زيت الزيتون، بصل المقطع ثم نرفعها على نار هادئة و نتركها قليلاً ))حتى تذبل البصلة(،)مهم كتير تكون كمية الزيت وفيرة جداً( � ������ �� ������

� في وعاء نضع زيت الزيتون، بصل المقطع ثم نرفعها على نار هادئة و نتركها قليلاً ))حتى تذبل البصلة(،)مهم كتير تكون كمية الزيت وفيرة جداً( ������ ���� ������ �� ���� �� ���� ������ �������� في وعاء نضع زيت الزيتون، بصل المقطع ثم نرفعها على نار هادئة و نتركها قليلاً ))حتى تذبل البصلة(،)مهم كتير تكون كمية الزيت وفيرة جداً( ��� �� ���� ���� ���� ����� ������ �� ���� ������ ����� �������� ����
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