
K L E E J A  E I D  C A K E S  

C H E F  O M A R

Bon Apetit!

Ingredients

Half a kilo of flour (3 cups and a half flour)

2 tablespoons kleeja spices

Half a tablespoon of cinnamon powder

A pinch of salt

Half a cup of ghee

Half a cup of vegetable oil

5 grams baking powder (half a teaspoon)

Half a cup of sugar (2 tablespoons sugar)

100 ml milk (half a glass and water can be used)

For the stuffing:

Ajwa

spoon of ghee

spoon of cinnamon

spoon of Hill

For the top kleija:

1 egg

some milk

a little vanilla

For Kleeja Dough (Eid Cakes):

Directions

) بيلح , ركس , ردوب غنيكيب , يتابن تيز , ةنمس , حلم , ةردوب ةفرق , ةجيلكلا تاراهب , نيحطلا هيف عضنو ءاعوب يتأنً لاوا :ةجيلكلا ةنيجع ريضحتل
علطتب شيل)) ةقيقد  30  ةدمل حاترت ةنيجعلا كرتن مث ,اهعيمج تانوكملا طلخن مث نمو (بيطأ علطتب بيلح يف اذا نكل ءام اولمعتست نكمم

نوكتب لئاوسلا يهف ةدايز لئاوس اهيف ةدبزلا , ةيساق اهيلخب ولاحل تيز؛ ةدبز اومدختسبً لاثم وا تيز سب اومدختستب اذا ؟ ةيساق مكعم ةنيجعلا
ام ناشنم ةنيجعلا اوحيرت مزلا ةنيجعلا نيحيرم مكنام اونوكتب ةنيجعلا ققشت ناشنم), (حصلأا رايخلا يه ةنمسلا , ةواسق اهيطعتبف ةنيجعلاب ةدايز

نمو ,نيجع ةثلاث ةقبط مث ةوجع ةقبط مث نيجعلا نم ةقبط هيف عضنو صاخلا ةجيلكلا بلاقب يتأن ةقيقد  30  يضم دعبو ,(( نرفلاب مكعم ققشتت
 .يرئاد لكش ىلع هنم ةجيلكلا ةعطق جرخت ىتح بناوجلا ىلع بلاقلا قدب موقن مث

) ةوشحلا لكشتتل اهعيمج تانوكملا نجعنو ليه , ةفرق , ةنمس ةقعلم ,ةاونلا ةبوحسمو ةنوحطم ةوجع هيف عضنو ءاعوب يتأن :ةوشحلا ريضحتل
(ةبغرلا بسح هجولا اونهدت ام مكيف ) ايليناف , بيلح , ةضيب هيف عضنو ءاعوب يتأن :ةجيلكلا هجو نهدل .(ةبغرلا بسح ةوجعلاب اهوشحت ام مكيف
مهكرتنو (ةجردب صنلا تحت مهوطحتب) نرفلا يف مهعضن (هجولا)ىلعلأا نم ةجيلكلا عطق نهد دعب :يوشلا ةلحرم ً.اديج تانوكملا طلخب موقنو

نرفلا نم مهجارخإب موقن ,ةجيلكلا عطق يوش دعبو (قوف نمو تحت نم نول اودخايو طوبزم اوشني مزلا نهوبقار وتنا ) ةقيقد 15 _ 10  ةدمل
 .ميدقتلل ةزهاج ةجيلكلا حبصت اهدعبو
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