
L A Z Y  C A K E  C H E E S E  C A K E  

R E C I P I E N T Ingredients

The sock layer:

3 tablespoons of sugar

3 tablespoons raw cocoa

2 cups of milk

100 grams dark chocolate

2 packets of Sami biscuits (or any kind to taste)

1 tablespoon coconut

Half a tablespoon of cinnamon powder

Vegetable oil (for greasing the mold)

Cheesecake mix:

500 grams of high-fat cream cheese (half a kilo)

3 tablespoons powdered sugar

500 grams sweet whipping cream (half a kilo)

Nescafe (2 tablespoons warm water + 2 teaspoons p

For the face:

plain chocolate

generous

(or any other ingredient as desired)

100 grams of butter

Directions

� ��� ��� ���لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ���لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ������ ���� ��������: ��� �لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ���� ����� � ����� ��� ( ��� ����� ����� ���� ���� � ���� ����� �� �� �����
� �����داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاست داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين��لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ����� ���) �� ��� ������ ��داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاست �� ����� ��� ����� ������� ((��������)�( ��� ��� ���� ���� ���� ���لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ����� ������
� ������ ����� ������ ����� �����لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ����� ����� ��� ���� ���� ����� ����� ���داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاست )� (��� �لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ���� ������ ���� ��� ��داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين ���لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما� �� ������
������))� ��� ����� ������ ���� ������ ������(���� �������� ���� �����لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما �� ����لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ��� ������) ������ ������� ��� ������� (� ��� �� ����الخليط((، بعد غليان الخليط نقوم بإضافة الزبدة)فيكم تستعملوا زبدة حيواني او نباتي حسب الرغبة( للوعاء ونتركها حتى الذوبان )و بعد ما تأك
إنه ذابت الزبدة(، ثم ننزل عليهم بالشوكولا)أي نوع شوكولا بتفضلوه( ونحرك جميع المكونات )اوعكم تلزق معكن الشوكولا لازم تحركوا كتير�� ���� ������)� �� ���� ����� ��������(�� ��� ����� �������) ����� ���� �������الخليط((، بعد غليان الخليط نقوم بإضافة الزبدة)فيكم تستعملوا زبدة حيواني او نباتي حسب الرغبة( للوعاء ونتركها حتى الذوبان )و بعد ما تأك (����� ���� ���داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاست ������� ��� ������ ����
����) �� ������ ��� ��� ��داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين��� �� ���� ������ �������� �لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ���� ( �� ��� ������ ���� ���) ���� ����� ��داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاست �� ���� ��� ������ ������
��� ���داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاست� �� ��� ����� ��� ����� � ���� ��داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين�� �� ������ �� ����� ( �� �� ������� ��� ���� ����� � ��� �������� ��� ������
�� ��داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاست �� ��� ������ �لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ������(��� �� ��داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين ������ ���� داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين��لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ����� �داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاست ��� ����� )� �� ���لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ����� ������ ��� ����� ������ ������لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ����
������ ����لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ��� ������ �� ��� ������)����� ��� ���� �لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ���� ������(���لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما �لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ��� �� 1 ��� ����� ������� ��� ����� ����)�
������ ���� ������ ������ ���� ������ ����� �لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ������ ��� ���داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين� 
� ���الخليط((، بعد غليان الخليط نقوم بإضافة الزبدة)فيكم تستعملوا زبدة حيواني او نباتي حسب الرغبة( للوعاء ونتركها حتى الذوبان )و بعد ما تأك ����� ������� ���� ����� ����� ����� ���� ���لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ������ ���� ������ ���: ���لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ����� ���� ��� ���� ������ ����� ����� ( داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين����
���لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ���� ����� ���لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ��� ������ �� ���لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ����� ������� �� ������)�( ���لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ����� ���� �������الخليط((، بعد غليان الخليط نقوم بإضافة الزبدة)فيكم تستعملوا زبدة حيواني او نباتي حسب الرغبة( للوعاء ونتركها حتى الذوبان )و بعد ما تأك �� �������الخليط((، بعد غليان الخليط نقوم بإضافة الزبدة)فيكم تستعملوا زبدة حيواني او نباتي حسب الرغبة( للوعاء ونتركها حتى الذوبان )و بعد ما تأك ��داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين ��� ������ ��� ������� ��
((��� ������ ���� ����� ������ ����� � �))� �� ��� ��� ��داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين�� ((�� ��� ����داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين�� ���� ������� )� (��� ��داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين�� ���� ������ ����� ������
� 3 داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين���� ��� ����� ������ ������ ���� ����� ����� �� ����� ������ ((��� �لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ���� ����� ����� ������ � ��داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاست �� ���� ���� �������الخليط((، بعد غليان الخليط نقوم بإضافة الزبدة)فيكم تستعملوا زبدة حيواني او نباتي حسب الرغبة( للوعاء ونتركها حتى الذوبان )و بعد ما تأك ����
������ �����)�(������� �داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاست ��داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاست ����� � ����� �داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاست ������� ���داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين� ���� � ���� �� ������ �� ���� ����� ����� �لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ���� ��لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما �لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ����� ��������
��لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ���لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ��داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين�� ������ �� ���� ���� �� ��� �� ����� ���� ���� ����� �� ���� ���� �������� �������� ����� ��داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاست �� ������ ���
���) ����� ������ ��� � ���� ����� ����� � ����� ����� ���� داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين�� ���� ��� ����� �������� ������ داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين��))� �� ���� ���� �������الخليط((، بعد غليان الخليط نقوم بإضافة الزبدة)فيكم تستعملوا زبدة حيواني او نباتي حسب الرغبة( للوعاء ونتركها حتى الذوبان )و بعد ما تأك ����
����� ��� ���� ���� ���� ���� ��� ����� ��� ���� ������� ���� ����� ����� � ������� ����� ��� ������� ���داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين� �������� �� ������ ���
��� ���)� ��داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاست �� ���� ������ ��� ��������� ����داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين�� ���� ����� �� ��� داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين��� (���� ���� ���� ���� ��� داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين��لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما �������� ��داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين� ����
���� ������ ��� ������� ��داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين�) �� ����� ������ �� ����� ������� �������الخليط((، بعد غليان الخليط نقوم بإضافة الزبدة)فيكم تستعملوا زبدة حيواني او نباتي حسب الرغبة( للوعاء ونتركها حتى الذوبان )و بعد ما تأك� ����� �������: ���� ������ ������ �داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاست ������ ����� ��
���� ������ ��� ������ ������ ���� ������ ������ ���� ������( ��� � �� ��� ��� ������ �������� ���� ���لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ��� ������ ����� �����داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاست ��
����� ������داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين � ����الخليط((، بعد غليان الخليط نقوم بإضافة الزبدة)فيكم تستعملوا زبدة حيواني او نباتي حسب الرغبة( للوعاء ونتركها حتى الذوبان )و بعد ما تأك �� ����� �������� 3 ����الخليط((، بعد غليان الخليط نقوم بإضافة الزبدة)فيكم تستعملوا زبدة حيواني او نباتي حسب الرغبة( للوعاء ونتركها حتى الذوبان )و بعد ما تأك �� ��� ��� ���� ��� �� ��� ��� �����)� �� ���� ���� ������ �لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ������ ���� 3
����الخليط((، بعد غليان الخليط نقوم بإضافة الزبدة)فيكم تستعملوا زبدة حيواني او نباتي حسب الرغبة( للوعاء ونتركها حتى الذوبان )و بعد ما تأك� ��داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاست �� ���� ������ �داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاست ������ ���� ��� ����� ����� ��داعي تحطوا سكر( ثم نضع الحليب ومن ثم نضعهم على النار ونحركهم ))بالخفاقة(،) انا ضفت كمان شوية حليب يعني صاروا تقريباً كاستين�� ����� �� �����(��� ������ ����� ����� ����� ����� ����� �� �لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما

���لتحصير طبقة السوكسيه: نضع في وعاء السكر , كاكاو خام ) اذا عندكم كاكاو ظروف حطوا 6 ملاعق كاكاو بس لان اساساً نصو سكر يعني ما ������) ������ ���� �������� ���� ��� ������ 
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Bon Apetit!
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