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R E C I P I E N T Ingredients

For the chicken seasoning

: 

2 pieces of lemon

Half a cup of white vinegar

A little of olive oil

2 tablespoons of salt

Half a tablespoon of white pepper

One tablespoon ginger

2 tablespoons of dried coriander

Half a tablespoon of cardamom

Half a tablespoon of cinnamon

A quarter of a tablespoon of cloves

A little of boiling water

Charcoal with a little if oil (for smoke chicken)

For the second seasoning (for brown the chicken):

2 tablespoons of yogurt

1 tablespoon of sumac

Half a tablespoon of paprika

7 garlic cloves

Half a tablespoon of sweet pepper molasses

For the sauce

: 

3 tablespoons of garlic cream

1 tablespoon of strained yogurt

Half a teaspoon of sumac

Half a tablespoon of dry hot pepper

A little of lemon juice

A little of olive oil

For the sandwich:

Lebanese bread

Garlic cream

sauce

Grilled chicken

pickle



C H E F  O M A R

Bon Apetit!

Directions

� ( ������� ������ ������ � ���� ���� ���� ���� )� �� ���� �����لتحضير الدجاج : اولاً نأتي بقطع الدجاج ونقوم بتنظيفه جيداً ) بتكونوا منظفين الفروج ، ولازم يكون فروج صغير (، ثم نأتي بالمقص ونقوم ب ����� ��لتحضير الدجاج : اولاً نأتي بقطع الدجاج ونقوم بتنظيفه جيداً ) بتكونوا منظفين الفروج ، ولازم يكون فروج صغير (، ثم نأتي بالمقص ونقوم ب ���� ������� ����� ������ ���� ���� � ��� : ������ ������

قطعة الدجاج بالمنتصف ) بتمشوا على حرف العظمة وبتقطعوا وبترجعوا بتحطوا الفروج على الوجه الثاني وبتطقوا العظام بإيديكم ، بترجعوا��� ������ �������� ( ������ ��� ��� ������ �������� �������� ������ ������ ��� ����� ������ ������� ������ ������� � �������

���� ����� ���� ��� ������� ��� ������� ���� ����� ���� ��� ������ ���� ����� ��� ����� ��� ��� ������ �������� ���� �������

�������� ������ �( �������� ������ ���� ������� ������� ���� ����� �� ������ ����� ���� ���� �� � ���� �� ���� ��� �� �����

� ��� �� ���� ����� ����� � �� ���� � ��� ����� � ��� � ���� ���� � ������ � ����� ����� � ��� � قطعة الدجاج بالمنتصف ) بتمشوا على حرف العظمة وبتقطعوا وبترجعوا بتحطوا الفروج على الوجه الثاني وبتطقوا العظام بإيديكم ، بترجعوا��� � ��� : (������ ������)�����

قطعة الدجاج بالمنتصف ) بتمشوا على حرف العظمة وبتقطعوا وبترجعوا بتحطوا الفروج على الوجه الثاني وبتطقوا العظام بإيديكم ، بترجعوا���� �� ���� �������� �� ����� ( ����� ������ �������� ���� ���� �� ������� ��� ���� �� ������ ��� ����� ���� )� ��� �� ����

��� ) ����� � ���� ������ �� ������ ������ ���� ������ ������ ���� ������ ��������� �� � قطعة الدجاج بالمنتصف ) بتمشوا على حرف العظمة وبتقطعوا وبترجعوا بتحطوا الفروج على الوجه الثاني وبتطقوا العظام بإيديكم ، بترجعوا�� ������ ����� �������� ����� ������ ����

����� ����� ���� ����� ������ ���� � ������ �� ������ ���� �� ��� �( ��� ����� �� ����� � ������� ������ ������ ���� ������ ���� ����

���� ������ �� ��� ������ �� ����� ������ ���� قطعة الدجاج بالمنتصف ) بتمشوا على حرف العظمة وبتقطعوا وبترجعوا بتحطوا الفروج على الوجه الثاني وبتطقوا العظام بإيديكم ، بترجعوا�� ������ ��� ����� ( ����� ������ ��� ����� ���� ������ �� ������� ) �� ���

������� �� ����� ((�� ��� ���� �� ���)�( ������� ������ ����� قطعة الدجاج بالمنتصف ) بتمشوا على حرف العظمة وبتقطعوا وبترجعوا بتحطوا الفروج على الوجه الثاني وبتطقوا العظام بإيديكم ، بترجعوا�� 20 �قطعة الدجاج بالمنتصف ) بتمشوا على حرف العظمة وبتقطعوا وبترجعوا بتحطوا الفروج على الوجه الثاني وبتطقوا العظام بإيديكم ، بترجعوا��� ��� ����� 200 � �� �� ������ ������ ��� ����� قطعة الدجاج بالمنتصف ) بتمشوا على حرف العظمة وبتقطعوا وبترجعوا بتحطوا الفروج على الوجه الثاني وبتطقوا العظام بإيديكم ، بترجعوا����

����� ����� ������ ����� � ���� ����� ����� ������ �� ��� ���� ��� ��� ���� ������� �� ��� �������� �0% بتشغلوا ���� 10% بتشغلوا �������

 �((��� ����� ��� ��

� ��� �� ���� ��� ����� � ���� � ������� � ���(��قطعة الدجاج بالمنتصف ) بتمشوا على حرف العظمة وبتقطعوا وبترجعوا بتحطوا الفروج على الوجه الثاني وبتطقوا العظام بإيديكم ، بترجعوا��) � ��� ������� ������ �� ����� ( ��لتحضير التتبيلة الثانية ) لدهن الفروج (: اولاً نضغ في وعاء لبن زبادي ، سماق ، بابريكا ، ثوم)مدقوق( ، دبس فليفلة، القليل من الماء ) ح ��� :( ������ ���� ) ������� �������� ������

������ ���� ������� ������ �������� ) ����� �� ������ ���� �� ��� ����������� ���� �� � ���� �������� ���� �� ( ���� �� ���� ������

����� �����) ����� ������ ����� قطعة الدجاج بالمنتصف ) بتمشوا على حرف العظمة وبتقطعوا وبترجعوا بتحطوا الفروج على الوجه الثاني وبتطقوا العظام بإيديكم ، بترجعوا�� ������ ������ (( ���� ������ ��� ����� � �قطعة الدجاج بالمنتصف ) بتمشوا على حرف العظمة وبتقطعوا وبترجعوا بتحطوا الفروج على الوجه الثاني وبتطقوا العظام بإيديكم ، بترجعوا� ����� ����� ������ �� ������� ��� ���

����� ����� �� � ��� ��� �������� �� ������ ���� ���� � ���� ��� ������� ������ � ����� � ��������� ��� ���� �� ��� ) �(

������))� �� ���� ������ ����� �� ��� ���� ������ �� ������ ��� ������لتحضير الدجاج : اولاً نأتي بقطع الدجاج ونقوم بتنظيفه جيداً ) بتكونوا منظفين الفروج ، ولازم يكون فروج صغير (، ثم نأتي بالمقص ونقوم ب (��� ����� ��� ������ �� ���)� ��� �� ���� �������

������ ����� �� ������ (����� ���) ����� �� ���� ����� �� ������ ��� ����� ���� � ����� ���� ������� ������ ��� � ����� ��� ������

���� �15قطعة الدجاج بالمنتصف ) بتمشوا على حرف العظمة وبتقطعوا وبترجعوا بتحطوا الفروج على الوجه الثاني وبتطقوا العظام بإيديكم ، بترجعوا���� ���� ����� ����� قطعة الدجاج بالمنتصف ) بتمشوا على حرف العظمة وبتقطعوا وبترجعوا بتحطوا الفروج على الوجه الثاني وبتطقوا العظام بإيديكم ، بترجعوا�� ������� ���� قطعة الدجاج بالمنتصف ) بتمشوا على حرف العظمة وبتقطعوا وبترجعوا بتحطوا الفروج على الوجه الثاني وبتطقوا العظام بإيديكم ، بترجعوا�� ������ �� ������ �� ���لتحضير التتبيلة الثانية ) لدهن الفروج (: اولاً نضغ في وعاء لبن زبادي ، سماق ، بابريكا ، ثوم)مدقوق( ، دبس فليفلة، القليل من الماء ) ح ����� ��� ����� ������ ������ ( ���� ������� �����

���� ��� � ����� ����� ��� ���� ����� ���� � ��� : ����� ������ �( ������� ����� �� ���� ����� � ��� ������ �� ������ �� ����� ��

������ ������ ���� :�������� ��� � ����� �� �������� ���� �� ����� �� ������ �������� ���� �� ������ � ���� ����� ������ � ���� �

����� �� ����� �� ������� �������� ����� ������ ��� �������� ��� �� ���� � ���� ���� � ��� � ����� ����� ���� ����

�((������� �������� ����� ����� ������� ����� ����� �������� ������ �������� ����� ���� �� ) �(��� �� ����)) �������� �����

 ������ ������ ������� ���� ������
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