
T U R K I S H  B A S B O U S A  

C H E F  O M A R

Bon Apetit!

R E C I P I E N T Ingredients

A piece of lemon

1 cup of sugar (145 grams

) 

2 cups and a half medium semolina (337.5 grams

) 

1 cup of flour

1/3 teaspoon of sodium carbonate

3 tablespoons and a half of yogurt

2 tablespoons of ghee (you can use vegetable oil)

A little vanilla for flavor (as desired)

A little water (for the top of the tray)

almonds (for the top of the tray)

For sugar syrup:

1 and a half cups of sugar (200 grams)

200 ml of water

Directions

� ���� ����� ���لتحضير عجينة الهريسة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ، سميد وسط ، طحين ، كربونات الصوديوم ونخلط المكونات الجافة مع بعضها ثم ن ��� ��� � ���� ��� � ���� � ������� �������� ����� �������� ������ �لتحضير عجينة الهريسة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ، سميد وسط ، طحين ، كربونات الصوديوم ونخلط المكونات الجافة مع بعضها ثم ن ����� �� ��لتحضير عجينة الهريسة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ، سميد وسط ، طحين ، كربونات الصوديوم ونخلط المكونات الجافة مع بعضها ثم ن ��� : ������� ����� ������

��� ����� � ���� ������� ( ���� ����� ��� ����� � ������� � ����� ��� ����� ����� ������ ) � ���� ������� �� ���� �������� �لتحضير عجينة الهريسة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ، سميد وسط ، طحين ، كربونات الصوديوم ونخلط المكونات الجافة مع بعضها ثم ن �����

��� ������ ����� ����� �� ������� ���� �� ��� ���� ������ ���� ������� �� ������� ������� ��� ����� �������� ������ ���� � �������

��� ����� ����� ���� ��� �� � ��������� ��� �� ��� ��� ��� 19 � 20 ����� �������� ) � ( ������� ��� ����� ����� ������ )) �������

������� ���� ���� ����� ����� ���� �������� � ���� ����� ����� �� ���� ���� ����� ))� �� ��لتحضير عجينة الهريسة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ، سميد وسط ، طحين ، كربونات الصوديوم ونخلط المكونات الجافة مع بعضها ثم ن ����� ������ ��� ����� ���� ����

((��� ���� ��� ���لتحضير عجينة الهريسة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ، سميد وسط ، طحين ، كربونات الصوديوم ونخلط المكونات الجافة مع بعضها ثم ن ��� ��� ������ ���� ������ �� �� ���� ��� ������ � ���� � ���� ����� ��� ������)�( ������� ������� �������

��� �((����� ���� ���� �� ���� ����� �� ������ ���� ���� ������� ��� ��� ����� � ����� 10 � � ����� �������� ������ ��� �������

��� ��� ������� ������� ���� ��� ���� 1�0 ����� ��� ����� ������ ������� )) � �� ��لتحضير عجينة الهريسة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ، سميد وسط ، طحين ، كربونات الصوديوم ونخلط المكونات الجافة مع بعضها ثم ن ������� �� ����� ���� 40�30 ����� ������

 ( ����� 40 �30 �� ���� ����� � ��� �� ������ ��

��� ����� ����� ���� 1�0 ����� ��� ��� �� �� ����� ������ ���� ���� ��� ��� ���� ��� �� ����� ����� ������ ��� ����� )

���� �� )�( ��� �� ��� ����� ��� �� �� �������� ������� � ������� ������� ������ ���� ��� �� ������� �� ����� ������ �� ��� ����

���� ������� ������� ������� ��� �� ����� �����لتحضير عجينة الهريسة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ، سميد وسط ، طحين ، كربونات الصوديوم ونخلط المكونات الجافة مع بعضها ثم ن ������ ��� ����� �� ������� �� ���� ��� �� ����� ������� ))� ���� ������ �������

���� �������� ����� ����� ����� ��� ���� ( ���� ����� ���� �لتحضير عجينة الهريسة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ، سميد وسط ، طحين ، كربونات الصوديوم ونخلط المكونات الجافة مع بعضها ثم ن ����� )� �� ������ ����� ���� ���� � ����� ���� ������� �������

����� . ������ ������ ( �� ����� ) : ���� ����� ���لتحضير عجينة الهريسة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ، سميد وسط ، طحين ، كربونات الصوديوم ونخلط المكونات الجافة مع بعضها ثم ن ��� ��� � ��� � ���� ����� ���� �� ���لتحضير عجينة الهريسة : اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه سكر ، سميد وسط ، طحين ، كربونات الصوديوم ونخلط المكونات الجافة مع بعضها ثم ن ������ ��� ����� ������� ��� �����

�� ���� ������ ������ �� ��� ����� ������� ���� ���� ��� ��� ��� �� )�( ���� ����� ����� ������ ����� ������ � ) ������� ��� �����

��� ���� ��� ����� �� ����� ���� �� ��� � ��� ��� ���� ���� � ����� ���� ��� � ��� ���� ����� ������ ����� ������ ��� ����

���� ��� �� ����� � ��� ����� ����� �� ���� �� ��� ���� ���� � ��� ����� ����� � ���� �� ������� ���� � ��� ������ ��� ����
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