
T U R K I S H  B O R E K  

C H E F  O M A R

Bon Apetit!

Ingredients

Yuftka dough (You can also use lasagna sheets)

Filo (Phyllo) dough

Animal ghee (clarified butter)

Butter

2 eggs

A dash of white vinegar (or a sprinkle of white pe

A little milk

For the filling:

Half a kilo of Kashkaval cheese

Cheddar cheese

Mortadella (a type of Italian sausage)

Olives

Directions

ةنيجع اهيف عضنو ةينيصب يتأن مث ، ( اينازلالا ةنيجع اومدختست مكيف وا ) تاعبرم ىلإ اهيطقتب موقنو اكفوي ةنيجعب يتأنً لاوا : كيروبلا ريضحتل
عيطقتب موقن اهدعبو ،(ةنمس اونهدتب ةقبطو ةقبط لك نيب ، تاقبط  10 ً ابيرقت اوطحتب ) ةدبزلاو يناويحلا نمسلاب ةنيجعلا هجو نهدنو ةولاقبلا

) اهيفصنو طيلخلاب اكفويلا ةنيجع سطغن مث بيلح ، (ضيبا لفلف ةشر وا) ضيبا لخ ، ضيب هيف عضنو ءاعوب يتأن مث ةريغص تاعبرم ىلإ تاقبطلا
ةنبج ) ةوشحلا عضن مث ةولاقبلا ةنيجع قوف اهعضن مث ،طيلخلا نم (ةنيجعلاب ةبوطر اندب ام نلا مكعم شمرقت ناشنم بيلحلا نم اهوفصتب شيل

 ( ةنبج، دوسا نوتيز ، لايدترم ، ةشوربم رديش ةنبج عم ةشوربم ناوقشق
ةوشحلا قوف ةقبط لوا اوشرتب ، ةوشحلا قوف تاقبط  6  اوطحتب ، بيلحلاو ضيبلا طيلخب ةنيجعلا اولبتب ) اكفويلا ةنيجع نم ةيناث ةقبطلا عضن مث

اوككدتبو نيكس اوبيجتب اوعجرتبو ةدئازلا فارطلأا اوصقتب)) صيمحتلا ىتح نرفلا يف اهعضنو فارطلأا ريكستب موقن مث ،( ةدبزلاو ةنمسلاب
، تحت نم  170  ةرارح ىلع نرفلا اولغتشتب نرفلاب اذا ، زاغلا ىلع وا نرفلاب اهوطحت مكيفو )، (ةدبزلاو ةنمسلاب هجولا اونهدتبو اوجل فارطلاا

موقن ةينيصلا صيمحت دعب ،(( حص مكلغش نوكب ةنيجعلا مكعم تررحت اذا ةينيصلا اوكرحتب ةقيقد  2  دعب ، ةيداه ران ىلع اهوطحتب زاغلا ىلع اذاو
 .ً ازهاج كيروبلا حبصي و ميدقتلا قبطب كيروبلا بكسن مث نمو ، صيمحتلا ىتح ةيناث ةرم نرفلا ىلإ اهديعنو يناثلا هجولا ىلع ةينيصلا بلقب
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