
T U R K I S H  D O N E R  ( T U R K I S H  S H A W A R M A )  

C H E F  O M A R

Bon Apetit!

R E C I P I E N T Ingredients

Half a kilo of finely minced lamb meat (high fat)

Half a kilo of finely minced veal meat.

250 grams of lamb, cut into small cubes

tsp salt

Half a teaspoon of black pepper

A pinch of dried coriander

A quarter teaspoon of nutmeg

Half a teaspoon of paprika

Half a teaspoon of paprika

A cup of onion water

1/4 tsp baking soda (sodium carbonate)

Directions

� ���� ����� ���� ��� ���� ��� ����( ������ ����� ��لتحضير اللحمة : أولاً نأتي بوعاء ونضع فيه لحمة عجل هبرة) مفرومة وجهين على الماكينة( ، لحمة غنم مدهنة ) خاروف مفرومة وجهين ع ��������) � ���� ��� ����� ( ����� ������ ����� ��لتحضير اللحمة : أولاً نأتي بوعاء ونضع فيه لحمة عجل هبرة) مفرومة وجهين على الماكينة( ، لحمة غنم مدهنة ) خاروف مفرومة وجهين ع ��� � ������ ������
�� ���� ������ ��� ��� ��� �� ����� � ���� �� ���� � ���� ��� �������� ������ �� ��� )) �������� ��� ���� �� ��� �� � (��������
�� ��� � ������ ���� ����� ��� �� � ��� ��� ���� ��� ) ����� ��� � ������� � ����� ���� � ����� ����� � ���� ���� � ��� (( ������
� �������� ������� � ( ����� ���� ��� ����� ������� �� �� � ����� ��� ) ����� ��� � ( ���� ���� ������ ���� ����� �� � ��� ����
���� ���� �� ��� �(������� ����� ��� ��� ����� ���� ������ ��� �������� ��� �� � � ���� ����� �� �������� ���� ���� ���� ������
������ ��� ���� ������ ���� ���� �� �(( ���� ���� ��� �� �������� ������ ��� �)�( ���������� �������� ������ ���� ))����� �� ��������
��لتحضير اللحمة : أولاً نأتي بوعاء ونضع فيه لحمة عجل هبرة) مفرومة وجهين على الماكينة( ، لحمة غنم مدهنة ) خاروف مفرومة وجهين ع ��� ��� ������ ������ ( �������� ��� �������� ���� �������� �������� ���� ) � ������ ��� ��� ������ ������� . 
� ���� ������ ��������� ���� ��� ��� ����� � ����� � ��� � ��� � ���� ����� (�� ���� �� ������)� �� ���� ���لتحضير الطرطور : أولاً نأتي بالخلاط الكهربائي ونضع فيه لبن زبادي ، طحينة ، ثوم ، ملح ، عصير ليمون )أو عصير نص ليمونة(، ثم نقوم بخ ��� � ������� ������
�� ������ ��� ���� � (������� ��������) ������ ������ ������ . (��� ����� ������ ���� ���� ���� ��� ���) � ���� �������� ����
������ ����� ��������� �� ���� ����� � ������ ��لتحضير اللحمة : أولاً نأتي بوعاء ونضع فيه لحمة عجل هبرة) مفرومة وجهين على الماكينة( ، لحمة غنم مدهنة ) خاروف مفرومة وجهين ع ����� ( ������ ������� �� ��� � ��� �� ���� ) ���� ��� ��� ������ ��لتحضير اللحمة : أولاً نأتي بوعاء ونضع فيه لحمة عجل هبرة) مفرومة وجهين على الماكينة( ، لحمة غنم مدهنة ) خاروف مفرومة وجهين ع ������� (
� ��لتحضير اللحمة : أولاً نأتي بوعاء ونضع فيه لحمة عجل هبرة) مفرومة وجهين على الماكينة( ، لحمة غنم مدهنة ) خاروف مفرومة وجهين ع ����� � ������ ��� ��لتحضير اللحمة : أولاً نأتي بوعاء ونضع فيه لحمة عجل هبرة) مفرومة وجهين على الماكينة( ، لحمة غنم مدهنة ) خاروف مفرومة وجهين ع ������ ����� � ���� ��� � ������ ��� ����� ��� ��لتحضير اللحمة : أولاً نأتي بوعاء ونضع فيه لحمة عجل هبرة) مفرومة وجهين على الماكينة( ، لحمة غنم مدهنة ) خاروف مفرومة وجهين ع �� ��� ) � �� ���� ������ ����� ���� ����� ����
��� �������� �������� ������ ) ������� � ���� ������ ���� �� �������� ��� ����� ���� ��� � ������� ������ ����� � ������ � ���

������ ���� ������ ) � ��� �� ����� �� ���� ������� � ���� ��� ������ �� ��� ������ ��لتحضير اللحمة : أولاً نأتي بوعاء ونضع فيه لحمة عجل هبرة) مفرومة وجهين على الماكينة( ، لحمة غنم مدهنة ) خاروف مفرومة وجهين ع ����� ������ ���� ������ ����� . 
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