
T U R K I S H  B O R I C  W I T H O U T  O V E N  A D N A  B O R I C  

C H E F  O M A R

Bon Apetit!

R E C I P I E N T Ingredients

Lanchon Slices

1/2 cup black olives

1/2 cup chopped mushrooms

Turkish Yufka dough chips

15 pieces dough chips

150 g butter

250 halloumi cheese

250 cheeses

Directions

في صينية مدهونة بالزبدة نقوم بمد � ����� ������ ������� ���� ��� 10 ����� �� ����� ������ �� ��� ������ ���� ��� �� ���� ����� �� ���� ������ ��� ������� ��في صينية مدهونة بالزبدة نقوم بمد 01 طبقات من رقائق العجين مع دهن الزبدة جيدا بين كل طبقة وأخرى ثم نقوم بتقطيع هذه الرقائق ع

شكل مربعات. في طنجرة تحتوي على ماء مغلي نقوم بإضافة رقائق عجين أخرى لمدة �� ������� في صينية مدهونة بالزبدة نقوم بمد � ����� ����� ��في صينية مدهونة بالزبدة نقوم بمد 01 طبقات من رقائق العجين مع دهن الزبدة جيدا بين كل طبقة وأخرى ثم نقوم بتقطيع هذه الرقائق ع ��� ���� ���� ����في صينية مدهونة بالزبدة نقوم بمد � ����� ���� ���� ���� �0 ����� في صينية مدهونة بالزبدة نقوم بمد � ����� ������ �� ���� ��� ��� ������� في صينية مدهونة بالزبدة نقوم بمد �شكل مربعات. في طنجرة تحتوي على ماء مغلي نقوم بإضافة رقائق عجين أخرى لمدة 03 ثانية في الماء المغلي ثم نقوم بمد هذه الرقائق ف

������� ����� في صينية مدهونة بالزبدة نقوم بمد � �������� ������ ���� ���� ����� �� ��� ��� ������ �������� 

��� ��� ���� ��� ���� �������� في صينية مدهونة بالزبدة نقوم بمد �شكل مربعات. في طنجرة تحتوي على ماء مغلي نقوم بإضافة رقائق عجين أخرى لمدة 03 ثانية في الماء المغلي ثم نقوم بمد هذه الرقائق ف ����� ������ �� ���� ����� ����� في صينية مدهونة بالزبدة نقوم بمد �� ����� شكل مربعات. في طنجرة تحتوي على ماء مغلي نقوم بإضافة رقائق عجين أخرى لمدة ���� ����� � ���� ����� ��� ��� ������� ����

��� �� ����� ������ ����� �� ����� ��� ��� ���� ��� ��� ������� ��� �� ������ ������ �������� ������ ����� �� ���� ���� ���

������ ��� �� ���� ������ �� ���� ������ ���� ����� ������ �� ���� ������� �������� �� ��� ������� في صينية مدهونة بالزبدة نقوم بمد �شكل مربعات. في طنجرة تحتوي على ماء مغلي نقوم بإضافة رقائق عجين أخرى لمدة 03 ثانية في الماء المغلي ثم نقوم بمد هذه الرقائق ف ����� ��في صينية مدهونة بالزبدة نقوم بمد 01 طبقات من رقائق العجين مع دهن الزبدة جيدا بين كل طبقة وأخرى ثم نقوم بتقطيع هذه الرقائق ع ��� �� ������ ���

��� ���� ������ ������� �� �0 ����� ���� ��� ���� �� ���� ���� ������� ��في صينية مدهونة بالزبدة نقوم بمد 01 طبقات من رقائق العجين مع دهن الزبدة جيدا بين كل طبقة وأخرى ثم نقوم بتقطيع هذه الرقائق ع ����� ������ ����� ������ ��� �������� ���� ����

 ������� ����� �������
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