
K U N A F A  ( M Y  F A T H E R ' S  R E C I P E )  

C H E F  O M A R

Bon Apetit!

Ingredients

3 tablespoons of ghee

Kunafa vermicelli

3 tablespoons of sugar

3 kilos of milk

Half small cup of white vinegar

sugar syrup warm

pistachio (for decoration)

for cream
: 

A quarter of liter of milk

1 and half tablespoons of semolina

1 and half tablespoons of cornstarch

200 ml of cream

Quraysh

A little of blossom water

Directions

ةينيصب يتأن مث نمو ،ركس عضن و ةيريعشلا ىلع اهعضنو ةنمسلا بوذن مث ،نيديلاب اهعطقنو ةفانكلا ةيريعشب يتأنً لاوا : ةفانكلا ةنيجع ريضحتل
سفن نم ةينيص ةطساوب نيديلااب اهيلع طغضنو نوليان ةعطق مهيلع عضنو ةينيصلاب ةيريعشلا دمن مث ،ةنمسلاب فاوحلاو اهضرا نهدنو نرفلا
) نرفلاب ةينيصلا عضن مث ، ةطشقلا هجو ىلع ةيريعش عضنو ةيريعشلا هجو ىلع ةطشقلا دمن اهدعبو ،دحاو ىوتسم ىلع حبصت ىتح لكشلا

رطقلا اهيلع فيضنو نرفلا نم ةينيصلا جرخن مث نمو ،ً ابيرقت ةقيقد  20 15 ةدمل نرفلاب اهكرتنو ( ىمحي ىتحل ةقيقد   لبق نرفلا نيلغشم اونوكتب
 . يبلحلا قتسفلاب هجولا نيزّيو ةزهاج ةفانكلا حبصت اهدعب نمو ، ( ةفانكلا دربي ام ناشم ؛ يفاد نوكي مزلا رطقلا)

ةشيرقلا اولعلاط ناشم ) ضيبا لخ عضن اهدعبو ، نخسي ىتح هكرتنو رانلا ىلع ءاعولا عفرنو بيلح هيف عضنو ءاعوب يتأنً لاوا : ةطشقلا ريضحتل
، ءاشن ، ديمس ، بيلح هيف عضنو يناث ءاعوب يتأن مث ، ةشيرقلا ةيفصتب موقن و ةافصمب يتأن مث نمو ،بيلحلا نايلغ ىتح رانلا ىلع مهكرتنو ، (

ىتح كيرحتلاب رمتسنو رانلا ىلع ءاعولا عفرن مث تانوكملا كرحنو (( درابلا ىلع تانوكملا لوده اوطحتب )، ( وعبت مسدلا اوعفرت ناشم )) ةميرك
ةينيص يق طيلخلا دمنو رهزلا ءام عضن مث ،مهضعب عم مهطلخنو ةشيرقلا قوف ةطشقلا عضنو رانلا نع ءاعولا عفرن مث، بولطملا طيلخلا لكشتي

 .دربي ىتح
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