
C A K E  

R E C I P I E N T Ingredients

For cake:

7 large eggs

300 grams of sugar (2 cups)

5 grams of liquid vanilla

340 grams of flour (3 cups)

A little of rcolori

20 grams baking powder (2 packet)

cream (for cake filling)

cake decorations (for the top as desired)

For sugar paste
: 

300 grams of marshmallows

50 grams of butter (a quarter of a mould)

1 tablespoon of lemon juice

1 tablespoon of water

Boiling water

3 cups of powdered sugar

3/4 cup of cornstarch

Directions

� ���� ����� ���� ��� ��� � ��� � ������� ( ��� ������� ����� ������� 5 �����لتحضير عجينة الكيك: اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه بيض ، سكر ، فانيليا ) اذا فانيليا سائلة بتضيفوا 5 غرامات واذا فانيليا بودرة بتضيفوا 01 غرام ���� ������� ����� ������� 10 �����لتحضير عجينة الكيك: اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه بيض ، سكر ، فانيليا ) اذا فانيليا سائلة بتضيفوا 5 غرامات واذا فانيليا بودرة بتضيفوا 01 غرام ��� :����� ����� ������
) � �� ���� �������لتحضير عجينة الكيك: اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه بيض ، سكر ، فانيليا ) اذا فانيليا سائلة بتضيفوا 5 غرامات واذا فانيليا بودرة بتضيفوا 01 غرام �� ������� ���������� ( ��� �� ������� ��� ������ � ����� ������� ��� ������ ������ 5 ����� ������ ����� �����( ، ثم نخفق المكونات في الخفاقة الكهربائية ) اول شي بتخفقوا على البطيئ و بعدها بتخفقوا على السريع بتضلوا 5 دقايق تخفقوا ليكثر القو
) ��� ���� �����( ، ثم نخفق المكونات في الخفاقة الكهربائية ) اول شي بتخفقوا على البطيئ و بعدها بتخفقوا على السريع بتضلوا 5 دقايق تخفقوا ليكثر القو� �� ���� ��� ������ ����(������� �������� ��� �������� �� �������) � ���� ���� ( ���� ����� ��� ���� ����� �����
����� ��� ������� �����لتحضير عجينة الكيك: اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه بيض ، سكر ، فانيليا ) اذا فانيليا سائلة بتضيفوا 5 غرامات واذا فانيليا بودرة بتضيفوا 01 غرام ��� ���� ����� ��( ، ثم نخفق المكونات في الخفاقة الكهربائية ) اول شي بتخفقوا على البطيئ و بعدها بتخفقوا على السريع بتضلوا 5 دقايق تخفقوا ليكثر القو ������ �� ���� ������ ���� ��� 340 ���( ، ثم نخفق المكونات في الخفاقة الكهربائية ) اول شي بتخفقوا على البطيئ و بعدها بتخفقوا على السريع بتضلوا 5 دقايق تخفقوا ليكثر القو ���� ������� 40 ���( ، ثم نخفق المكونات في الخفاقة الكهربائية ) اول شي بتخفقوا على البطيئ و بعدها بتخفقوا على السريع بتضلوا 5 دقايق تخفقوا ليكثر القو ������� 40 ���( ، ثم نخفق المكونات في الخفاقة الكهربائية ) اول شي بتخفقوا على البطيئ و بعدها بتخفقوا على السريع بتضلوا 5 دقايق تخفقوا ليكثر القو �����
) � ������ ���� ��� �� ���� �������لتحضير عجينة الكيك: اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه بيض ، سكر ، فانيليا ) اذا فانيليا سائلة بتضيفوا 5 غرامات واذا فانيليا بودرة بتضيفوا 01 غرام �������� ������� ( ���� ������ ���������� �� ��� ���� )� �� ���� ������ ����� ���� ���� ��� ���� (
180 ����� ��� ����� ������ ������� )) ����� �� ������ ������ ����� ���� ( ���� ���� �� ���� ������ ��� ��� ��� ���� ������
�� ���� �� ������� �� )� ( ����� 40 ����� ������� ������� ��� ��� ����� 13�12 �� � ������ ���� ����� ����� ���� ��� ������� �������
������ ��� ���� �� �� �(( ���� ���� ����� ������ ���� ������ ������� �� � ������ ������� ����� � ��� ��� ����� ������ �� �����
����� ���� �� �( ������ �� ���� ������ ����� ����� ��� ����� ������ ) ����� 4 ��� ����� ��� ���� (�����)���� ����� ����� ����� ��
�� ����� ���� ��� ��� �� �(��������� ����� ���� ���� � ����� ������ ��� ) ������� �� ������ ����� ���� ����� ������� �������
�� ����� ��� �� ������ ����� ����� ��� ��� �� ��� �������� ����� �� ����� ����� ��� ��� ���� ����� ���� ��� ������ ������
 �(���� ������� ���� ����)������
������ �� ����� ��� �� �� ������� ���� ��� ) ���� ����� ���� � ���� � �������� ��� ���� ����� ���� � ��� : ����� ����� ������
��� ���� ���� ����� ����� ����� ) � ��� (( ������� �������لتحضير عجينة الكيك: اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه بيض ، سكر ، فانيليا ) اذا فانيليا سائلة بتضيفوا 5 غرامات واذا فانيليا بودرة بتضيفوا 01 غرام �������� ����� ��� ���� ��� ����� ���������� ���( ، ثم نخفق المكونات في الخفاقة الكهربائية ) اول شي بتخفقوا على البطيئ و بعدها بتخفقوا على السريع بتضلوا 5 دقايق تخفقوا ليكثر القو ���� �� ��� ��
�������� ��� ������� ���� ��� ��� ���� ��� ������ ���� (( ����������� ������ ���� )� ( ������ ��� ��������� ������� ���� �� �����
������ ��� ���� ��� �� ������ ���������� ������ ��� ����� ���� ����� ����� � ���� ) ����� �� ������� ����� ���� ����� ��� ��� ������
������� ��� ������ �������� )� �� ���� ����� ���������� ��� ��� ����� ������ ����� �������لتحضير عجينة الكيك: اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه بيض ، سكر ، فانيليا ) اذا فانيليا سائلة بتضيفوا 5 غرامات واذا فانيليا بودرة بتضيفوا 01 غرام �� ����� �� ������ (( ������ �����
�� ����� �����: ����1 ���� �� ������ ��( ، ثم نخفق المكونات في الخفاقة الكهربائية ) اول شي بتخفقوا على البطيئ و بعدها بتخفقوا على السريع بتضلوا 5 دقايق تخفقوا ليكثر القو ������ ����� � �2 ���� ����� ����� ������ ���� ������ ������� ������� ����� � ����
�������� ����� ��� ����� ����� ��� �3 ���� ���� ����� ������ ��� ������� �� ��� ������ ��� ������ ����� ���� 3 ����� ������� ������ ��
�� ������ ������������ ������� �� ����� ���� ���� :������� ����� �(( ������� ������� ��� ������ ���� ����� ��� ��� � ��� �������
������� ������� �� ��� ������ ��� �� ���( ، ثم نخفق المكونات في الخفاقة الكهربائية ) اول شي بتخفقوا على البطيئ و بعدها بتخفقوا على السريع بتضلوا 5 دقايق تخفقوا ليكثر القو ��� ����� ����� ��� ����� ������ ������ ( ��� ������� ������� ��� ����� � �� ����� ����
��� ������ ���� ��� �����)� �� ��� ����� ����� ��� ����� � ��� ����� �� ������ (( ������ ������� ������� ������ �� �� ����� ����لتحضير عجينة الكيك: اولاً نأتي بوعاء ونضع فيه بيض ، سكر ، فانيليا ) اذا فانيليا سائلة بتضيفوا 5 غرامات واذا فانيليا بودرة بتضيفوا 01 غرام

 �� ���� ������ ������� )�(����� ����� ���� ��� ������))� ������ ���( ، ثم نخفق المكونات في الخفاقة الكهربائية ) اول شي بتخفقوا على البطيئ و بعدها بتخفقوا على السريع بتضلوا 5 دقايق تخفقوا ليكثر القو ����� ����� ������� �� ���� ����� �����



C H E F  O M A R

Bon Apetit!
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