
C A K E  

Ingredients

For cake:

7 large eggs

300 grams of sugar (2 cups)

5 grams of liquid vanilla

340 grams of flour (3 cups)

A little of rcolori

20 grams baking powder (2 packet)

cream (for cake filling)

cake decorations (for the top as desired)

For sugar paste
: 

300 grams of marshmallows

50 grams of butter (a quarter of a mould)

1 tablespoon of lemon juice

1 tablespoon of water

Boiling water

3 cups of powdered sugar

3/4 cup of cornstarch

Directions

تامارغ  10 5 اوفيضتب ةردوب ايليناف اذاو تامارغ   اوفيضتب ةلئاس ايليناف اذا ( ايليناف ، ركس ، ضيب هيف عضنو ءاعوب يتأنً لاوا :كيكلا ةنيجع ريضحتل
ماوقلا رثكيل اوقفخت قياقد  5  اولضتب عيرسلا ىلع اوقفختب اهدعب و ئيطبلا ىلع اوقفختب يش لوا ( ةيئابرهكلا ةقافخلا يف تانوكملا قفخن مث ، )

اوطحت مكيفو ونول ىلع هولخت مكيف ( رمحأ نولم ، )نولملاو وه هوفيضتام لبق ةلخنملاب هولخنتب(نيحط طيلخلا ىلع لزنن مث ،ماوقلا لقثي ىتح )
واكاك مارغ  40 40 اوطحتبو مارغ  340 اوليشتب نيحط مارغ   نوه ينعي نيحطلا ةيمك نم اوففخت مزلا اوطحت مكدب اذا تاذلاب واكاكلا نكل واكاك

( ةدبز قرو اهيف عضنو نرفلا ةينيصب يتأن مث ،) قوفل تحت نم ةلوتابسلاب اوكرحت مكيف ( ةيوديلا ةقافخلاب تانوكملا قفخن مث نمو ردوب غنيكيب ، )
180  ةرارح ىلع نرفلا نيلغشم اونوكتب (( نرفلا يف اهعضنو طيلخلا اهيلع عضنو ) مكعم قزلي ام ناشم ةدبزلا قرو تحت ءام ةطقن اوطحتب

نم علطت سب ةينيصلا يه (، ) ةقيقد  40 12-13 ذخاتب بلاقلاب اهوطحتب اذا اما ةقيقد   نمً ابيرقت مكعم ذخاتب ةجردب صنلا تحت ةينيصلا اوطحتبو
ةدبزلا قرو ليزن مث نم ،)) فشنت لضتب ةرارح اهيطعت لضتب ةدوسلا ةينيصلا يهً اصوصخو ةينيصلا فشنتب ؟ شيل هيف كيكلا اولختب ام نرفلا

ةعطقب يتأن مث ،) اوفشني ام ناشم نوليان ةعطقب كيكلا عطق اوطغت يرورضو ( رئواد  4  ىلإ كيكلا اهب صقنو )ةيدبز(رودم ءاعوب يتأنو كيكلا نع
نم ةرودم ةقبط لوا عضن مث ،)ةنوتركلاب كيكلا قزلي ناشم ؟ ةميرك اوطحتب شيل ( ةميركلا نم ليلقلا اهيلع عضنو كيكلل ةصصخملا نوتركلا

يف كيكلا عضن مث ،ةميرك كيكلا بناوج ىلع عضن مث نمو ،ةرودملا عطقلا عم كيكلا ليكشت متي ىتح ىرخأ ةميرك ةقبط عضن اهدعبو ،كيكلا
 .)مكعم ةميركلا دمجت ىتحل(ةجلاثلا

اولمعت مع مكنأك لتم يه نلا نوميللا ريصع شيل ( ضماح نوميل ريصع ، ةدبز ، وليمشرام هيف عضنو ءاعوب يتأنً لاوا : ركسلا ةنيجع ريضحتل
يش مهأ سب يئام مامح مهلولمعتبو رانلا ىلع يلغم ءام نيطاح اونوكتبو تانوكملا اوذخاتب (( ءام ، ) ركسلا ةنيجع رجحتو ركسي نكمم رطق
،نابوذلا ىتح مهكرتنو يلغم ءام هيف ءاعو قوف ءاعولا عضنو )) فيوركياملاب مهوطحت مكيف (، ) اوبودي ىتح مهوكرحتبو ةيدبزلا سملت ام ءاملا
نيدعبو هاي مكدب نول يأ اوفيضت وليمشراملا اوبوذت معو اوتنا مكيف نوللا ناشنمً اعبط ( مهضعب عم مهطلخنو ةرذلا اشنو ةردوب ركس عضن اهدعبو

ةعيرس ةمولعم (( نيديلا يف اهضعب عم تانوكملا نجعنو اشنلاو ةردوب ركس ىلع ولميشراملا ةنيجع لزنن مث ،) هونجعتبو نيجعلا قوف هوفيضتب
روهش  6 2 لضتبو ةجلاثلاب اهوطحتو اهوطغن مكيف ؟ركسلا ةنيجع شيعتب شيدق . 1 ، فشنتب اهيطغن مزلا كرتنتب ام ةلغش لوا.  :ركسلا ةنيجع نع

اهودرفتب ةزهاج ركس ةنيجع اوتبج اذا . 3 3 ،اوه ةطقن اهيجي اولختب امو اهوطغتب سب رهش داربلا ارب اهولخت مكيفو روهش   لضتبو داربلاب اهوطحت وأ
نم صلختنو نيكسلابيتأنو ،ةجلاثلا نم كيكلا بلاق جرخن :قيبطتلا ةلحرم .)) كبوشلاب اهدرفبو اشن اهلشرب اهيف لغتشا يدب اناً لاثم ،اشنلاب

معان اشنلا نلا ؟ اشنلا ىلع ةنيجعلا اودرفتب شيل ( كبوشلا ةطساوب اشنلا ىلع ركسلا ةنيجع دمب موقن مث نمو ،هجولا ىلع نم ةدئازلا ةميركلا
تلاغشو ةميرك يف نلا ةنيزلا اولمعتل داربلاب هوطحتب (( ةجلاثلا يف كيكلا عضن و كيكلا ىلع ركسلا ةنيجع عضن مث ،)كيكلا ىلع نيبب نيحطلا اما

 ً.ازهاج كيكلا حبصي مث ةنيزلاب كيكلا نيزتب موقن اهدعبو ،))ةبغرلا بسح ةنيز اوطحت مكيفو(،) نابوذلل ضرعتتب ريثك



C H E F  O M A R

Bon Apetit!
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